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Grzechy ilawskiej malej gastronomii. Sanepid kontroluje

data aktualizacji: 2015.07.24
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W sezonie letnim Powiatowe Stacje Sanitarno-Epidemiologiczne w calym kraju prowadza
intensywniejsze niz zwykle kontrole punktow prowadzacych dzialalnosc¢ z zakresie malej
gastronomii. Nie inaczej jest w powiecie ilawskim. Tutejszy Sanepid w czerwcu i lipcu
przeprowadzil lacznie 11 kontroli tego typu lokali. Wsrod wykrytych nieprawidlowosci bylo
m.in. wykorzystywanie przeterminowanych produktéw czy brak wyposazenia do mycia i
suszenia rak. Mimo to, w ocenie ilawskiej stacji, przedsiebiorcy, ktorzy na terenie naszego
powiatu prowadza dzialalnos¢ w zakresie malej gastronomii, dokladaja staran, by zachowac
odpowiedni warunki higieniczno-sanitarne.

Liczba nadzorowanych przez Powiatowa Stacje Sanitarno-Epidemiologiczna w Itawie obiektéw
prowadzacych tzw. matg gastronomii (w tej grupie znajduja sie m.in. smazalnie, fast foody, pijalnie
piwa i bary) to 77, czego 60 to obiekty state, a 17 - sezonowe.

- W czerwcu i lipcu 2015 r. przeprowadziliSmy 6 kontroli kompleksowych i 5 kontroli tematycznych -
poinformowata nas Grazyna Bittel, Kierownik Nadzoru w PSSE w Itawie. - W jednym przypadku za
niewlasciwy stan sanitarno-porzadkowy osobe odpowiedzialna ukarano mandatem.

Jakie nieprawidtowosci wykryli na terenie powiatu itawskiego kontrolerzy Sanepidu? Na liscie
grzechéw matej gastronomii znalazly sie brak wyposazenia do higienicznego mycia i suszenia rak
przy stanowisku mycia, niewlasciwy stan sanitarno-porzadkowy, niewtasciwy stan techniczny



pomieszczen, w ktorych produkuje sie lub magazynuje zywnosé, brak wydzielonego zestawu sprzetu
porzadkowego do mycia i sprzatania toalety, brak zapiséw ze stosowania zasad GHP/GMP, brak
dostepnej dla konsumentow informacji odnosnie sktadnikdw alergennych i powodujacych reakcje
nietolerancji w produkowanych srodkach spozywczych, brak asortymentowej segregacji w
urzadzeniach chtodniczych oraz wykorzystywanie srodkéw spozywczych po uptywie terminu
przydatnosci do spozycia i bez oznakowania.

- W poréwnaniu do innych powiatow skala wykrytych nieprawidtowosci nie jest duza - dodaje jednak
Grazyna Bittel. - W naszej ocenie przedsiebiorcy, ktérzy na terenie powiatu itawskiego prowadza
dziatalno$¢ w zakresie malej gastronomii, doktadaja staran, by zachowac odpowiednie warunki
higieniczno-sanitarne. Dbaja tez o stan techniczny uzywanego sprzetu.

Zrédlo: https://www.infoilawa.pl/aktualnosci/item/49719-grzechy-ilawskiej-malej-gastronomii-sanepid-kontroluje



