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Nadeszla era domowego burgera!

data aktualizacji: 2015.01.16

Bula&Burger rozpoczatl dzialalnos¢ w Rezydencji Spichlerz przy ulicy Sobieskiego 14 w
Itawie zaledwie kilka tygodni temu, a juz zbiera bardzo pozytywne recenzje zadowolonych
klientow. To pierwszy lokal w naszym miescie serwujacy burgery zgodne z idea Slow Food.

Bula&Burger wpisuje sie w zyskujacy coraz wieksza popularnos$¢ na calym swiecie trend Slow Food,
ktorego filozofia polega na niespiesznym celebrowaniu i czerpaniu przyjemnosci z naturalnego,
pochodzacego ze zréwnowazonych zrodetl, wysokiej jakosci jedzenia. Skad wtasnie taki pomyst?

- Podobnie jak w wielu innych miastach, w Itawie wszechobecne sa kebaby, a o dobrego burgera
trudno. Dlatego uznatem, ze istnieje zapotrzebowanie na tego typu lokal - méwi wtasciciel. - Nie
mamy tu zadnych mrozonek, wszystko jest swieze i robione na miejscu.

Specjalnoscia i znakiem rozpoznawczym lokalu sa amerykanskie przysmaki: burgery i frytki w
domowym wydaniu zgodnym z idea Slow Food. W kazdej chrupiacej, wypiekanej na miejscu butce
znajdziecie solidna porcje swiezej wotowiny (150¢g), smazonej, gdy sktadane jest zamowienie - nigdy
wczesniej. Do tego szeroki wybér wlasnych soséw, kanapki i satatki, 10% znizki dla uczniéw i



studentdéw, a takze karta statego klienta, dzieki ktérej dziewiaty burger otrzymujemy na koszt firmy.

Zeby zje$¢ pysznego burgera, trzeba wydacé okoto 15 zlotych. Lokal jest czynny w godzinach od 11 do
22. Dostepna jest rowniez opcja dostawy do domu.

Galeria: https://www.infoilawa.pl/galerie/test,21
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