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Muffiny z budyniem...

data aktualizacji: 2014.07.03
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... czyli kolejna pyszna propozycja dla tasuchow!
Sktadniki:

Budyn waniliowy z cukrem 1,5 szkl. mleka 1,5 szkl. maki Lyzeczka sody 2 tyzeczki proszku do
pieczenia % szkl. cukru pudru 8 g cukru wanilinowego 2 jajka 0,5 szkl. mleka 0,5 szkl. oleju

Dekoracja:
kakao masto $Smietana lub mleko cukier biala czekolada lub wiorki kokosowe
Wykonanie

Gotujemy budyn zgodnie z instrukcja na opakowaniu, ale z mniejsza iloscia mleka (300 ml).
Zostawiamy do przestygniecia. Wszystkie suche sktadniki mieszamy razem. W drugiej misce ubijamy
jajka i dodajemy do nich olej i mleko. Doktadnie mieszamy i dodajemy do sktadnikéw suchych.
Wszystko razem mieszamy, zeby uzyska¢ gtadka mase Gotowe ciasto naktadamy do foremek ok. 1 cm
(zeby zakryto dno). Nastepnie naktadamy po matej tyzeczce budyniu i przykrywamy kolejna porcja
ciasta. Piec w temperaturze 180 C ok. 15-20 minut. Wszystko zalezy od naszego piekarnika.
Upieczone babeczki polewamy polewa i posypujemy starta biatg czekolada lub widrkami
kokosowymi.

Polewa:



2 tyzki masta 2 tyzki kakao 2 tyzki cukru 2 tyzki Smietany lub mleka W rondelku rozpuszczamy masto,
dodajemy cukier, kakao i Smietane lub mleko. Gotujemy na matym ogniu jeszcze przez kilka sekund.
Smacznego!
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