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Pyszne slodkosci na swieta. Marsjanki z Nowej Wsi polecaja
kolorowa babke

data aktualizacji: 2018.03.29

Panie z lokalnych kot gospodyn wiejskich chetnie dziela sie swoimi sprawdzonymi
przepisami. Przygotowuja pysznosci na wielkanocny stol, warto skorzystac z ich
doswiadczenia i umiejetnosci. Dzisiaj polecamy Czytelniczkom (Czytelnikom?) przepis na
kolorowa babke. Nie tylko rozpltynie sie w ustach, ale i bedzie ozdoba swiatecznego stotu.
Receptura na podstawie notatek Marsjanek, tak nazywa sie Kolo Gospodyn Wiejskich
funkcjonujace w Nowej Wsi.

BABKA KOLOROWA - SPROBUJ NA SWIETA
Produkty:

e 250 gramdéw margaryny

e 2 szklanki maki

2 ptaskie tyzeczki proszku do pieczenia
3/4 szklanki cukru

5 jaj

szczypta soli



0,5 szklanki oleju

cukier waniliowy

1 kisiel (zurawinowy, wisniowy lub truskawkowy)
2 plaskie tyzki kakao

2 tyzki sypkiego maku

1 budyn smietankowy bez cukru

Wykonanie:

Margaryne ucieramy z cukrami i zéttkami do biatosci. Dodajemy na przemian make wymieszang z
proszkiem do pieczenia i olej. Ubijamy biatka z odrobina soli i dodajemy do masy, lekko mieszajac.
Calo$¢ dzielimy na 4 czesci.

Do kazdej wsypujemy:

e suchy mak,
e kakao,

e kisiel,

e budyn.

W takiej kolejnosci wyktadamy na blaszke wysmarowana ttuszczem. Pieczemy w temperaturze 180
stopni C od 45 do 52 minut.

Smacznego!
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Zrédto:
https://www.infoilawa.pl/aktualnosci/item/54196-pyszne-slodkosci-na-swieta-marsjanki-z-nowej-wsi-polecaja-kolorowa-babk
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