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Wedzarnie ogrodowe - wszystko co warto o nich wiedziec¢
przed zakupem!

data aktualizacji: 2022.12.21

Jedna z najpopularniejszych form przygotowywania positkow na swiezym powietrzu jest
grillowanie. Jesli jednak szukasz innych ciekawych rozwiazan, ktore umozliwiaja tworzenie
aromatycznych potraw, postaw na inna metode obrdobki - wedzenie. Nowoczesne wedzarnie
ogrodowe sprawdzaja sie w wielu sytuacjach. Mozna w nich przygotowa¢ smakowite mieso,
wedliny, ryby lub sery. Sprawdz, dlaczego warto zdecydowac sie za zakup wlasnego
urzadzenia.

Jak sa zbudowane nowoczesne wedzarnie ogrodowe?

Wspdlczesne wedzarnie ogrodowe to doskonatla alternatywa dla bardziej rozbudowanych wedzarni
domowych czy wedzarni zaaranzowanych amatorsko na wtasne potrzeby. Swoim wygladem
przypominaja one kapsute na stabilnych nézkach, ktéra kryje w sobie ogrom mozliwosci. W
przeciwienstwie do mniej zaawansowanych modeli posiadaja one wbudowany termometr, ktory
pozwala $cisle kontrolowa¢ warunki podczas wedzenia. Aby uzyskac jak najlepszy aromat
przygotowywanych potraw, sa one ogrzewane na brykiet lub drewno (specjalisci polecaja zwlaszcza
drzewa owocowe). Dlaczego to tak wazne? Wyjatkowy smak dan uzyskasz z naturalnych sktadnikéw,
podczas gdy w sklepach mozna spotka¢ wiele produktéw z dodatkiem sztucznych wzmacniaczy



smaku.

Dostepne w sprzedazy wedzarnie ogrodowe maja rozne wielkosci, dzieki czemu tatwo mozna wybrac
odpowiadajgcy nam rozmiar rusztu. Zastosowane materialy sprawiajg, ze wedzarnia doskonale
kumuluje ciepto, wykorzystujac maksymalnie energie pochodzaca ze spalania wybranego materiatu.

Szukasz niezawodnych i trwalych rozwiazan? Sprawdz
wedzarnie ogrodowe Weber!

Jednym z najlepszych wyboréw, jesli rozgladasz sie za wlasnym sprzetem do wedzenia, bedzie
urzadzenie znanej i szanowanej marki - wedzarnia ogrodowa Weber. Wyrdznia sie ona nowoczesnym
designem, dzieki czemu bedzie stanowita ozdobe kazdego ogrddka lub tarasu. Podczas produkcji
wykorzystywane sa jakosciowe i fatwe w zachowaniu czystosci materiaty. Wytrzymaty uchwyt z
nylonu i wtokna szklanego gwarantuje trwatos¢, a specjalna porcelanowa powloka pozwala uniknaé
korozji. Jest to szczegodlnie istotne, kiedy wedzarnia ogrodowa stoi na dworze przez caly rok i jest
poddawana zmiennym warunkom atmosferycznym.

Kazda wedzarnia ogrodowa Weber wyposazona jest w specjalny termometr do monitorowania
warunkow wedzenia. Uzyskanie pysznych potraw utatwia takze specjalny ekran termiczny, ktory
zainstalowano na spodzie urzadzenia, co pozwala unikng¢ niepotrzebnych strat ciepta. Z kolei duzy
ruszt pozwala przygotowac kilka porcji potrawy jednoczesnie. Dzieki temu oszczedzasz swoj czas i
pieniadze. Sprawdzone i godne zaufania wedzarnie ogrodowe znajdziesz na stronie top-grille.pl.

Jakie potrawy mozna przygotowa¢ w ogrodowej wedzarni?

Istnieje wiele sprawdzonych, staropolskich przepiséw na przygotowanie potraw z wedzarni
ogrodowej. Najwieksza popularnoscia niewatpliwie ciesza sie mieso i wedliny, ktére po
wczesniejszym zamarynowaniu w solance i obtoczeniu w ziotach maja niepowtarzalny smak. Podczas
wedzenia rownie dobrze sprawdzaja sie ryby, twarogi i sery - zwlaszcza typu szwajcarskiego,
holenderskiego, angielskiego, czy wtoskiego. Ich wykorzystanie to recepta na sukces i spojrzenia
petne aprobaty dla kucharza.
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