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Do czego mozna wykorzystac destylator?

data aktualizacji: 2023.06.18

Destylacja to proces rozdzielania réznych substancji poprzez odparowywanie i skraplanie -
jest to mozliwe dzieki roznym temperaturom wrzenia poszczegdlnych sktadnikow
mieszaniny. Wlasnie w ten sposdb produkowane sa alkohole o wyzszej mocy, a z pomoca
odpowiedniej aparatury mozna to zrobic takze w warunkach domowych. Jaki destylator
bedzie odpowiedni?

Do czego przydaje sie destylator?

Pot-Still to typ destylatora, ktéry stuzy do destylacji prostej. To oznacza, ze odparowywanie alkoholu
z nastawu zachodzi tylko raz, dzieki czemu otrzymywany alkohol peten jest zwigzkéw smakowych i
aromatycznych. Drozsze modele maja dodatkowo zainstalowany aromatyzator - to akcesorium, do
ktorego wktada sie ziota, jagody, skorki owocéw, co pozwala otrzymac trunek o intensywnym smaku
i zapachu otrzymanego surowca.

Ze wzgledu na te wlasciwosci, destylator pot-still idealnie nadaje sie do robienia wédek smakowych i
ziotowych, ginu, calvadosu, nalewek, whisky czy brandy. Smaki i surowce mozna dobiera¢ wedtug
wlasnego upodobania, pod kontrola jest takze moc wytwarzanego trunku. W destylatorze nie da sie
jednak otrzymacé spirytusu najwyzszej mocy i zawsze bedzie miat on lekki posmak surowca



wykorzystanego w nastawie. Jesli natomiast wykorzystamy pot-stilla do destylacji nastawu z samego
cukru, mozemy zwiekszy¢ moc tak otrzymanego destylatu do okoto 90-92 %, pod warunkiem ze
wybierzemy sprzet z dodatkowa chtodniczka (tzw. refluxem).

Kiedy lepsza jest kolumna rektyfikacyjna?

Kolumna rektyfikacyjna rowniez stuzy do produkcji alkoholu. Od destylatora typu Pot-Still rézni sie
przede wszystkim tym, ze zostata przystosowana do wytwarzania spirytusu 96%. Co prawda tez da
sie na niej zrobi¢ destylaty smakowe, ale jej gtdéwnym przeznaczeniem jest wtasnie produkcja
czystego i bezwonnego spirytusu najwyzszej mocy.

Kolumne razem z niezbednymi akcesoriami mozna zamo6wic np. na https://dobrydestylator.pl/. Do jej
zakupu nie jest wymagana zadna licencja ani pozwolenie, cho¢ trzeba pamietac, ze produkcja
alkoholu w Polsce, na wtasny uzytek podlega jeszcze pewnym restrykcjom. Wiecej o tego typu

rozwigzaniach: https://dobrydestylator.pl/kolumna-klasyczna-fi-54.

Czy mozna samodzielnie zbudowac¢ destylator?

Teoretycznie da sie to zrobi¢. Aparatura wtasnej produkcji rzadko kiedy jednak jest w stanie
produkowac alkohol wysokiej jakosci, czesto jest nieszczelna i mato wydajna, przez co marnuje sie
sporo surowca przy szykowaniu nastawu. Profesjonalny destylator jest wolny od takich wad, wiec
mimo wyzszej ceny poczatkowej okazuje sie duzo bardziej optacalnym rozwiazaniem na dtuzsza
mete.

Powinno sie jednak zawsze zwraca¢ uwage na typ destylatora oraz jego parametry. Za najlepsze
uchodza destylatory miedziane, poniewaz absorbuja one szkodliwe zwiazki chemiczne, dobrze
przewodza cieplo i sa bakteriostatyczne, co sprawia, ze otrzymywany trunek wyrdznia sie
doskonatym smakiem. Wielkos¢ zbiornika zalezy od skali produkcji domowego alkoholu, z kolei
$rednica rury decyduje o wydajnosci - zeby cieszy¢ sie wydajnym sprzetem, destylator powinien byc¢
zbudowany na rurze o srednicy co najmniej 50 mm.
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