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Jak przygotowac¢ kawe w kawiarce? Instrukcja krok po kroku

data aktualizacji: 2024.10.23

Kawiarka, nazywana réwniez moka, to jedno z najbardziej klasycznych akcesoriow do
parzenia kawy, ktore od lat cieszy sie niezmienna popularnoscia. Chociaz jest niezwykle
prosta w budowie i obstudze, to jej efekty potrafia zachwyci¢ nawet najbardziej
wymagajacych kawoszy. Chcesz nauczyc¢ sie przygotowywac idealna kawe w kawiarce? W
takim razie ten artykul powstal specjalnie z mysla o Tobie!

Aromatyczna kawa z kawiarki - poznaj jej zalety

Z pomoca kawiarki mozna przygotowa¢ kawe o intensywnym smaku i bogatym aromacie. Na
pierwszy rzut oka gotowy napar przypomina klasyczne, ale troche mniej esencjonalne espresso.
Jednak na popularnos¢ moki wptywa o wiele wiecej zalet. Dlaczego kawiarka to dobry wyboér?

e Intensywny smak - kawa z kawiarki jest mocna i jednoczesnie niezwykle aromatyczna. To
Swietna opcja dla osdb, ktore lubia wyrazista kawe.

e Prostota - w przeciwienstwie do ekspresow do kawy kawiarka ma prosta budowe. Dzieki temu
jest fatwa w obstudze i nie wymaga zadnych specjalnych umiejetnosci baristycznych. Rdwnie
bezproblemowe jest utrzymywanie jej w czystosci.

e Przystepnosc - kawiarka to stosunkowo niedrogi produkt, bedacy znakomita alternatywa dla
ekspresow cisnieniowych lub automatycznych.


https://www.coffeedesk.pl/zaparzacze/zaparzacze/kawiarki/

+ Kompaktowy rozmiar - wielkos¢ kawiarki sprawia, ze idealnie nadaje sie do matej kuchni.
Mozna takze zabrac ja ze soba na wyjazd.

Kawa z kawiarki ma wyjatkowy smak, ktéry doceniaja mitosnicy tradycyjnych metod parzenia.
Jesli cenisz prostote i jednoczesnie zalezy Ci na mocnym naparze - moka to idealny wybor.

Przygotowanie kawy w kawiarce - od czego zaczac?

Pierwszym krokiem jest wybdr dobrej jakosci ziaren. Najlepsza kawe znajdziesz w sklepie
Coffeedesk. Kupisz tam rowniez niezawodne mtynki elektryczne do kawy, ktére przydadza sie do
zmielenia ziaren. To bardzo wazne - nalezy zrobi¢ to bezposrednio przed zaparzeniem. Pamietaj, ze
w przypadku kawiarki najlepiej sprawdzi sie Sredni poziom rozdrobnienia - drobniejszy niz do kawy
przelewowej, ale grubszy niz do espresso.

Wtasciciele kawiarki powinni takze zadba¢ o odpowiednia jakos¢ wody. Najlepiej uzywac tej
przefiltrowanej, np. w dzbanku, o niskiej zawartosci mineratéw. Twarda woda moze wptywac
negatywnie na smak kawy oraz powodowac osadzanie sie kamienia w kawiarce.

Jak zaparzy¢ kawe w kawiarce?

Czas przejs¢ do parzenia. Na samym poczatku otworz kawiarke i napeij dolny zbiornik woda.
Plyn powinien siega¢ do poziomu zaworu bezpieczenstwa (znajdziesz go z boku). Jesli wlejesz jej za
duzo - w trakcie gotowania wytworzy sie za wysokie cisnienie.

Po uzupeieniu zbiornika przejdz do wsypania zmielonej kawy do sitka kawiarki. Wyréwnaj
delikatnie powierzchnie, ale jej nie ubijaj! W ten sposéb zapewnisz odpowiedni przeplyw wody.

Umies$¢ sitko na dolnym zbiorniku i skre¢ moke. Upewnij sie, ze kawiarka jest szczelnie zamknieta.

Teraz wystarczy tylko podgrza¢ kawe. W momencie, gdy uslyszysz charakterystyczne syczenie,
mozesz zdja¢ kawiarke z ognia i przela¢ gotowy napar do filizanki. Smacznego!

Artykut sponsorowany.
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