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Tu swiezos¢ i smak mowia same za siebie! Poznaj sklep
Gospodarstwa Rybackiego w Ilawie - w nowej odstonie
[ZDJECIA]
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Najswiezsza rybka, jaka kupisz w miescie! W Gospodarstwie Rybackim w Itawie rybacy
wyplywaja na jeziora piec razy w tygodniu - a to, co zlowia, jest od reki dostepne w sklepie
gospodarstwa na ulicy Sienkiewicza 28.

Sklep odswiezyl swoj wizerunek i juz zaprasza po przeprowadzonym remoncie.

W ofercie - wszystko to, co najlepsze z lokalnych jezior! Bo czym, jesli nie swiezq rybka,
rozpieszcza¢ podniebienia na Mazurach Zachodnich? W Itawie, dzieki pracy Gospodarstwa
Rybackiego, to kulinarne dobrodziejstwo mamy na wyciggniecie reki przez caty rok.




- W naszym sklepie w sprzedazy sa ryby swieze,
polawiane w lokalnych jeziorach, a takze ryby
mrozone - dzieki temu mozemy utrzymac dostepnosc
np. sandacza czy szczupaka w okresie ochronnym,
kiedy nie prowadzi sie biezacych potowow tych
gatunkow. Sprzedajemy je wtedy mrozone - w formie
filetow i ryby patroszonej. Na zyczenie klienta
wyczyscimy i wypatroszymy na miejscu kazda rybe. W
zaleznosci od gatunku trwa to od 5 do 10 minut - i
mamy swiezutka rybe, prosto z wody albo z lodu,
gotowa na patelnie. To naprawde wygodne
rozwiazanie dla naszych klientéw i ustuga, ktora
wyrdznia nasz sklep

- méwi Dawid Tarasiewicz, dyrektor Gospodarstwa Rybackiego w Itawie.

W ofercie sklepu sa tez dania rybne w stoikach, przygotowywane wylacznie z ryb potowionych przez
rybakéw gospodarstwa. Do wyboru rézne gatunki i pelne smaku zalewy octowa oraz pomidorowa.
Wybieraj takze sposrod szerokiej gamy ryb wedzonych, od pstraga, sielawy czy jesiotra przez
wegorza az po suma czy karpia.

Ten ostatni gatunek pochodzi z wtasnej hodowli gospodarstwa, gdzie ryby rosna w sposéb
zrownowazony przez trzy lata.

- To naturalny proces i cykl, a nasze karpie sa
karmione wylacznie zbozami i komponentami
zbozowymi -

- podkresla Dawid Tarasiewicz.

W gospodarstwie funkcjonuja rowniez baseny na rybe zywa, gdzie pltywaja pstragi, karpie, amur,
tolpyga, czy wegorz - dzieki temu utrzymana jest ciagta dostepnosc¢ tych ryb takze wtedy, gdy
rybacy, np. ze wzgledu na burze, nie wyptyneli na jeziora.

Rybacy pracuja pie¢ dni w tygodniu - dostawy prosto z lokalnych wdd sa wiec realizowane na
biezaco. A to oznacza jedno: Swiezos¢ i smak mowig same za siebie! Natomiast sklep na ulicy
Sienkiewicza 28, dzialajacy na terenie gospodarstwa, jest dla Was czynny szes¢ dni w tygodniu: od
poniedziatku do pigtku od 7:00 do 15:00 i w soboty od 8:00 do 12:00.

Zapraszamy po wszystko, co najlepsze i najsmaczniejsze prosto z lokalnych waéd!
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Organizacja Producentow
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Niniejszy certyfikat gwarantuje zakup najwyzszej jakosci karpia, o doskonatym smaku,
wyhodowanego w czystych polskich stawach, w naturalnym i przyjaznym srodowisku.

3-letni cykl produkeji odbywa sie pod nadzorem weterynaryjnym,
z poszanowaniem dobrostanu zwierzat i zachowaniem zasad humanitarnego uboju.
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Prezes Zarzadu
Organizacja Producentow Polski Karp
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Artykut promocyjny.
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https://www.infoilawa.pl/aktualnosci/item/81675-tu-swiezosc-i-smak-mowia-same-za-siebie-poznaj-sklep-gospodarstwa-ryba
ckiego-w-ilawie-w-nowej-odslonie-zdjecia



