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Slinka cieknie na sam widok. Sprébuj wedzonej rybki prosto
z lokalnych jezior i nowej wedzarni Gospodarstwa
Rybackiego w Ilawie!

data aktualizacji: 2026.06.15

Z czym kojarzy Ci sie Gospodarstwo Rybackie w Itawie? Zapewne ze swieza rybka prosto z
lokalnych polowow. Stusznie! Ale oferta firmowego sklepu, dzialajacego na terenie
gospodarstwa przy ulicy Sienkiewicza 28, jest znacznie bogatsza. Dzis prezentujemy Wam
rybke wedzona - zobaczcie te zdjecia, a z pewnoscia sami przyznacie, ze slinka cieknie na
sam widok!

Prosto z wlasnej wedzarni. Tradycyjne rzemiosto w nowoczesnym wydaniu

Gospodarstwo Rybackie w Itawie dysponuje od niedawna zupetnie nowa wedzarnia. To spora
inwestycja - przede wszystkim w jakos$¢, smak i aromat - ktora zwraca sie z nawiazka! Smaki kusza,
aromaty s wrecz oszalamiajace, a o $wiezosci nie trzeba nawet wspominac¢! Do wedzarni trafia tu
przeciez rybka prosto z lokalnych porannych potowow.

Wedzarnicze rzemiosto w najlepszym wydaniu. Ekipa Gospodarstwa Rybackiego w Itawie
uwija sie dla Was przy codziennej pracy.



- Nowa wedzarnia nadala naszym rybom jeszcze
lepszy smak, sa one bardziej soczyste - mowi dyrektor
itawskiego Gospodarstwa Rybackiego Dawid Tarasiewicz.

Lokalne kulinarne bogactwo, obok ktorego nie da sie przejsc¢ obojetnie!



Dominika, ktora spotkacie w firmowym sklepie przy ulicy Sienkiewicza, odwotuje sie do wlasnych
kulinarnych doswiadczen:

Probowalam wszystkich gatunkow i z czystym sercem
moge je serdecznie poleci¢. Sa naprawde warte
sprobowania, po prostu przepyszne i - co bardzo



wazne - zdrowe.

Dominika poleci i doradzi. Spotkacie jg w firmowym sklepie itawskiego Gospodarstwa
Rybackiego.
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Potwierdza to Dawid Tarasiewicz, bardziej szczegétowo opisujac technologie wykorzystywana w
nowej wedzarni:

Nadal wedzimy na zrebkach bukowo-olchowych, ale
dzieki zastosowaniu nowoczesnych rozwiazan nasza
nowa wedzarnia jest bardziej przyjazna zaroéwno
srodowisku, jak i samym konsumentom. To dzieki
temu, ze nowoczesne filtry wylapuja szkodliwe dla
ludzi weglowodory - wyjasnia dyrektor gospodarstwa. -
Badania naszych wedzonych ryb potwierdzaja, ze
nasze produkty sa pod tym wzgledem ponizej
najbardziej wysrubowanych norm, co pokazuje
wysoka jakosc¢ filtrow i bezpieczenstwo finalnego
produktu. Mozna wiec smialo jes¢ wedzone, bez
stresu i obaw, na zdrowie!



Pyszne i zdrowe. Wedzone na bukowo-olchowych zrebkach w wedzarni z filtrami
spetniajgcymi z zapasem najbardziej wysrubowane normy.
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Inwestycja istotnie zwieksza tez mozliwosci produkcyjne itawskiego gospodarstwa - jednorazowy
wsad to az 200 kg, czyli dwa razy wiecej niz dotychczas. To zapewni Swietna dostepnos¢ produktu i
pozwoli odpowiedzie¢ na rosnacy popyt.



- Rzeczywiscie widzimy coraz wieksze zainteresowanie
ryba wedzona - dotyczy to zaréwno konsumentow
detalicznych, jak i mniejszych hurtownikéw oraz
niektérych segmentéw z branzy HoReCa - naszych
klientow biznesowych, ktorzy szukaja ryby jak
najlepszej jakosci - mowi Dawid Tarasiewicz. -
Dostepnosc¢ ryby wedzonej na rynku rosnie - my
kierujemy nasza oferte do tych konsumentow, ktorzy
cenia sobie jakosc¢ i smak oraz wyglad, jak rowniez
powtarzalnosc¢ calego procesu - dodaje.

Wedzong rybke kupicie w firmowym sklepie Gospodarstwa Rybackiego w Itawie (ul. Sienkiewicza 28)
codziennie: od poniedziatku do pigtku w godzinach 7-15, a w soboty od 8 do 15.

Pyszna réznorodnosc¢! Rybki chudsze i tlustsze, klasyki polskiego stotu i
kulinarne niespodzianki

Jesli chodzi o r6znorodnosc¢ oferty - naprawde jest czego poprobowaé. Skosztuj ryby wedzonej troche
chudszej, jak pstrag, leszcz i sielawa, Srednio ttustej - karp, tolpyga - i takiej, ktora ma troche wiecej
smakowitego (ale tez bardzo odzywczego, zdrowego!) ttuszczyku: moga to by¢ wegorz, sum albo
jesiotr.

Ktoére sa najpopularniejsze?

- Zalezy to oczywiscie od smaku i podniebienia
klientow. Wiele os6b bardzo sobie ceni naszego
jeziorowego wegorza i szuka przede wszystkim tego
gatunku. Duzym zainteresowaniem ciesza sie tez
pstrag, jesiotr, sielawa - wymienia Dawid Tarasiewicz.
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Mozecie wiec postawic na klasyki polskiego stotu, ale - korzystajac z naturalnego bogactwa, jakim sa
lokalne jeziora - warto tez sprébowac czegos mniej oczywistego, co moze Was pozytywnie zaskoczycé.

- To na pewno jesiotr. Jest ryba jeszcze troche
niedoceniana - a na pewno warta sprobowania.
Podobnie z karpiem - wedzenie w placie czy w



dzwonku calkowicie odmienia te rybe! Polecam -
mowi Dawid Tarasiewicz.

Dawid Tarasiewicz: Poszczegolne gatunki rozniq sie od siebie smakiem i wartosciami
odzywczymi. Wszystkie sq warte sprobowania.

Na co dzien - i jako ozdoba okolicznosciowego stolu

Probuj, baw sie, eksperymentuj! Wedzona ryba jest doskonata z kawatkiem dobrego pieczywa, ale
tez jako zapewniajacy "efekt wow" sktadnik bardziej efektownych dan. Jest Swietna zaréwno na co
dzien - jako wartosciowy sktadnik zbilansowanej diety - jak i od $wieta, jako prawdziwa ozdoba
okolicznosciowego stotu.



- Kucharze przygotowuja z wedzonych ryb naprawde
smaczne zupy, np. zurek na wedzonym karpiu. To
produkt, ktory Swietnie sie sprawdza takze jako
dodatek do 1zejszych dan, np. salatek, wzbogacajac je
w cenne bialko. Wedzona ryba jako wieczorowa
przekaska na imprezie okolicznosciowej? To tez
swietna opcja! - polecaja przedstawiciele Gospodarstwa
Rybackiego. - Taki dwukilogramowy sum, jesiotr czy
wegorz, podane w calosci, nie tylko sa pyszne, ale i
swietnie sie prezentuja na stole!

Na co Ty sie zdecydujesz? Przyjdz, zobacz, jak smakowicie wyglada i pachnie wedzona
rybka, a na pewno wybierzesz cos pysznego na swoj talerz.




Firmowy sklep Gospodarstwa Rybackiego w Ilawie

Nowa, wlasna wedzarnia!
Zapraszamy po swiezutka wedzong rybke prosto z wlasnych polowow.

Itawa, ul. Sienkiewicza 28.

Czynne codziennie od poniedziatku do soboty:
od poniedziatku do piatku w godzinach 7-15,
a w soboty od 8 do 15.
ZAPRASZAMY.
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Artykut sponsorowany.
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