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Joanna i jej stodki swiat. Torty z Itawy zachwycily samego
Karola Okrase - Was tez zachwyca!

data aktualizacji: 2026.07.14

Ten pyszny adres w Ilawie po prostu trzeba zna¢! Dzi$ przedstawiamy Wam Joanne Pawlik i
jej autorska Pracownie Cukiernicza Joanna Deco Art z siedziba na osiedlu Piastowskim w
Itawie. Powstaja tu prawdziwe cukiernicze cuda, ktére wywoluja na twarzach klientow
radosc i wzruszenie, stajac sie waznym akcentem swietowanych urodzin, rocznic,
jubileuszow i innych waznych okazji, zaré6wno prywatnych, jak i zawodowych.

Kiedy pasja spotyka sie z ogromnym talentem, powstaja rzeczy niezwykle

Itawska Pracownia Cukiernicza Joanna Deco Art, ktéra na poczatku maja obchodzita swoje pierwsze
urodziny, to miejsce, gdzie marcepan, cukier i biszkopt zamieniaja sie w prawdziwe dziela
sztuki! Za tym stodkim sukcesem stoi Joanna Pawlik - mistrzyni detalu, ktéra swoimi wypiekami
potrafi zadziwi¢ i wprawi¢ w zachwyt.



Jej prace pokazuja, ze torty przestaty by¢ jedynie stodkim dodatkiem do kawy. Staly sie centralnym



punktem wielu najwazniejszych zyciowych i zawodowych wydarzen. Joanna Pawlik, wiascicielka
pracowni przy ulicy Zielonej 72, doskonale to rozumie. Jej przygoda z profesjonalnym cukiernictwem
zaczela sie kilka lat temu od wypiekéw dla rodziny, znajomych. Spotykaly sie z ogromnym uznaniem,
zachecajac do dalszego rozwoju i z czasem do uruchomienia wtasnej autorskiej pracowni. Misternie
wykonane dzieta cukierniczej sztuki to tez efekt wieloletniej pasji do rekodzieta i zdolnosci
plastycznych autorki tych niezwyktych tortéw. Talent i pasja sprawily, ze dzis jej realizacje
zapieraja dech w piersiach!

Efekt wow i lzy wzruszenia

Tajemnica branzy jest fakt, ze wiele innych cukierni byto wrecz gotowych zamawiac¢ u niej recznie
wykonywane elementy ozdobne. Te unikalne dekoracje pozostaja jednak na wytgcznos¢ klientow
pracowni Joanna Deco Art. To wtasnie dzieki nim gotowe wypieki robia takie wrazenie.

- Czesto jest tak, ze klienci, odbierajac torty, sa wrecz
wzruszeni - przyznaje Joanna Pawlik, wtascicielka
Pracowni Cukierniczej Joanna Deco Art.

Nie ma w tym ani grama przesady. Jej specjalnoscia jest realizm i precyzja, ktore sprawiaja, ze
goscie na imprezach czesto nie moga uwierzy¢, ze to, co widza na stole, jest w catosci jadalne.

- Moja wizytowka sa glownie realistyczne torty 3D.
Bardzo lubie je robic - opowiada zatozycielka pracowni.

Zlota passa i uznanie Karola Okrasy

Jakosc i artystyczny poziom itawskiej pracowni zostaly w tym roku oficjalnie potwierdzone na
najwyzszym szczeblu. W lutym tego roku Joanna Pawlik wzieta udziat w prestizowym konkursie
dekoracji cukierniczych podczas targéw Expo Sweet w Warszawie. To najwieksze tego typu
wydarzenie w Polsce. Sukces, jaki tam odniosta, byt wrecz spektakularny.

Jej rzezbiony tort 3D zachwycil jurorow, zajmujac pierwsze miejsce. Pracownia z Itawy
zdobyta ztota nominacje, gtdéwna nagrode Grand Prix, nagrode publicznosci oraz wyr6znienie
specjalne z ragk samego Karola Okrasy.

- Bylo dokladnie 6 konkursowych kategorii. Mdj tort
bral udzial w kategorii tort rzezbiony 3D. I
rzeczywiscie w mojej kategorii dostalam wszystkie
mozliwe nagrody - méwi z uSmiechem autorka
zwycieskiej pracy, przedstawiajacej fragment bajkowego
wnetrza z kominkiem i krasnalem w roli gtownej.



Ciekawostka jest, ze konkursowa praca zostata wykonana nie z biszkoptu - jak realizacje dla
klientow - lecz ze specjalnej trwalej masy na bazie ryzu preparowanego. Dzieki temu jest
eksponowana w pracowni - koniecznie pokazcie ja dzieciom, beda zachwycone!

0Od dzieciecych marzen po wielkie jubileusze

Oferta pracowni to jednak nie tylko spektakularne rzezby 3D. To takze eleganckie torty weselne,
modne bento cake na kameralne okazje, monodesery oraz kompleksowa organizacja stodkich stotow
na duze imprezy. Joanna Deco Art realizuje zamoéwienia zaréwno na mate, domowe uroczystosci, jak i
potezne realizacje firmowe, obstugujace nawet 250 o0sob.

To, co najbardziej przyciaga klientéw, to ogromna elastycznosc i personalizacja. Joanna Pawlik
realizuje bardzo precyzyjne wizje swoich zleceniodawcéw, dbajac o kazdy opisany szczegot, kolor czy
smak. Szczegodlna rados¢ sprawia jej praca dla najmlodszych.

- Czesto dostaje wlasne projekty dzieci. Wtedy
wykonuje niepowtarzalny i w pelni spersonalizowany



tort, np. na podstawie rysunku dziecka - podkresla
wtascicielka, nie ukrywajac, ze te wypieki sprawiaja
mnostwo radosci zarowno jej, jak i zamawiajacym.

Dzieki takiemu podejsciu kazda realizacja staje sie unikalna opowiescia i piekna ozdoba waznych
chwil. Z okazji pierwszych urodzin pracowni warto samemu przekonac sie, jak smakuje doceniane na
najwazniejszych cukierniczych konkursach mistrzostwo rodem z Itawy!

Jak ztozy¢ zamowienie?

Wszystkie stodkosci powstaja wylgcznie na indywidualne zamodwienie. Z pracownia mozna
skontaktowac sie bezposrednio:

Pracownia Cukiernicza Joanna Deco Art

Itawa, ul. Zielona 72

Telefon: 507 396 134

Torty z efektem wow na Wasze wyjatkowe okazje mozecie tez zamawiac¢ za posrednictwem strony
pracowni na Facebooku: Joanna Deco Art.
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